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Soyez les bienvenus chez nous a THORIYA

@

Chéraga a proximité de la clinique sherazed, Alger, Algérie

i@ +213(0)23 365837 @ thoriyaformation@gmail.com
W 4213 (0)561 867 591 &8 www.efthoriya.com

DS &&= OFFRE DE SERVICE

3 mois _ S Notre école THORIYA est un centre de formation privé spécialisé dans
FORMATION _/ . R la formation en hétellerie cuisine et patisserie,
QUALIFIANTE FORMATION .\
DIPLOMANTE | .J'.'uf; e ~. Notre école a ouvert ses portes le 01-11-2018, enregistrée auprés du

- Ministére de la Formation Professionnelle et de I'Emploi,
sous le numéro 5429. | 3

Il dispense des diplomes développés a travers de longués années
de recherche, et élaborés en étroite collaboration avec les professionnels

du métier.



NOS FORMATIONS 7 /= NOS ATELIERS

FORMATION DIPLOMANTE lls accueillent les chefs-cuisiniers et patissiers comme les particuliers

Le certificat d'aptitude professionnelle CAP est un dipléme national pour des formations, des perfectionnements ou tout simplement
gui atteste d'un premier niveau une qualification professionnelle. la dégustation de créations réalisées par nos chefs.

Il a pour objectif une entrée directe dans la vie professionnelle mais Lumineuses, (grande verriére au-dessus de l'une d'elles), les ateliers
rend possible également la poursuite d'études. sont entierement équipés de matériel professionnel et high tech

pour offrir un maximum de confort et de plaisir dans la pratique.
Durée de formation : 12 mois dont 8 mois de pratique,

2 mois de théorie et 2 mois de stage pratique (assuré par notre école)

Frequences des cours : 2 séances /semaine
(32h de cours/mois)

FORMATION QUALIFIANTE

Pour étre immédiatement opérationnel, en interne ou au sein d'un

organisme, notre école vous propose la formule adaptée pour ORGANISATION D’EVENEMENTS PROFESSIONNELS

correspondre au plus prés a vos attentes et votre disponibilité *
Pour répondre a votre demande d'entreprise concernant

& Durée de formation : 03 mois la préparation des buffets ou gateaux spéciale réception, nous vous
2 Fréquences des cours : 1 séances /semaine (16h de cours) proposons des formules adaptées et vous accompagnons dans

W Une attestation de succes sera délivrée 3 la fin de la formation. l'organisation sur-mesure de tous vos événements professionnels.

LOCATION DE SALLE

Un lieu de travail et de dégustation, une location d'espace des
réunions, des cours de cuisine ou patisserie ou simplement des Notre école THORIYA assure le service catering dans les services

réceptions gourmandes. / suivants :
|

SERVICE CATERING/TRAITEUR
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